
 

 

 

Moccar Pompidou Wochenkarte 

23.01.2012- 28.01.2012 

Aperitif   

Midori Sour     Midori (Melonen Likör), Zitrone, Puderzucker   5,50 € 

 

Einklang 

Mallorquinische Kohlsuppe mit Chili und Brotwürfeln, Spezialität aus Spanien   5,90 € 

Parmesanflan mit Pilzen und Oliven auf Tomaten- Rucola Salat  7,90 € 

Jakobsmuschel auf Schwarzwurzel- Chutney mit Zitronen- Minze Pesto  9,80 € 

 

Mitte  

Spaghetti Ferrari mit gebratenen Scampis, Kirschtomaten, Rucola, Chili  

und Knoblauch verfeinert 10,90 € 

Italien Burger feinstes Rinderhacksteak, belegt mit Mozzarella, Speck, 

Tomate, Salat, dazu Wedges und Ketchup 10,20 € 

Paprika Wok mit Rind  , Rinderlendenstreifen, Bambus, Paprika, Lauch 

 in einer Sesam- Sojasauce und würzigem Reis 16,90€ 

Kalbslendensteak  mit Balsamico Sauce und Thymianschaum 

 an gefüllter Tomate mit Cous Cous  und glasierten Zwiebeln 23,80 € 

Red Snapperfilet in Butter gebraten auf Karotten- Spinat Gemüse,  

angerichtet neben feurigen Salzkartoffeln 18,90 € 

 

Digestif  
Als Digestif nach dem Essen empfehlen wir  

Marillen Edelobstbrand, privat Brennerei Mitterhof  4cl  6,80 € 

 

Ausklang 

Baileys Creme auf frischen Früchten mit Maracujasoße   5,90 € 

 

Nebenklang 

Weiß: Lugana „Ca de Rocchi“(trocken | spritzig | ausgeprägte Frucht) 0,1 3,30 € 

Rot: Concha y Toro Carmenere  (trocken | intensives Bouquet) 0,1 2,90 € 

 


